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Biskuvi Kremalama Makinasi

Creaming Machine
Machine de Crémage

ORON OLGULER| / DIMENSIONS (mm) __G0CU AGIRLIGI

PRODUCT : WEIGHT
PRODUIT or|  ‘Fos

Citf veya tek kamilidir.

Sistem tek yerden hiz kontrol ile kumanda edilir.

Uriine temas eden kisimlar paslanmaz malzemeden imal edilmistir.
Uriin toplama banti meveuttur.

TEKNIK OZELLIKLER

Double or single channel.

Controlled by a single speed control system.
Contact surfaces are made of stainless
Product collecting belt available

TECHNICAL
SPECIFICATIONS

Double ou simple canal.
Contrélé par un systéme de contrile de vitesse unigue.
Les surfaces de contact sont faites d'acier inoxydable.

Produit ceinture collecte disponible

SPECIFICATIONS
TECHNIQUES




Biskiivi Kremalama Makinasi
Creaming Machine
Machine de Crémage




TEKNIK OZELLIKLER

TECHNICAL SPECIFICATIONS

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Biskiivi Pigirme Firini
Biscuit Oven

Biscuit Cuisson Au Four

A
ORON OLCULER| / DIMEMSIONS (mm)
PRODUCT
PRODUIT

AL-81

35000

Briilor : Fueloil, Lpg veya dofalgaz kullanilarak 15 Gretir.

Is1 Odasi : Yiksek dereceye dayanikh paslanmaz malzemeden imal edilmistir. Sicak havay
hiicre igine iter.

Fan : Sicak havarnin hicreler ve baca kanallar arasinda sirkiilasyonu sadlar.

Hiicre : Pigirme bantinin ve hava kanallanimin bulundudu gruptur. 2mm kalinhdinda sag
malzemeden imal edilmistir. Birlestirme kisminda 50x50x5 mm késebent kullanilmistir.

Hiicre Ayaklar : Hiicreleri (izerinde tagir. 80x40x3 mm profil malzemeden imal edilmistir.
Pisirme Banti : Gida standartlarina uygun ¢elik telden imal edilmis clup, mamdili iizerinde tagir.
Girig ve Gikig Silindirleri : Pisirme bantinin gergili ve dengeli olarak galismasini saglar.
Cikag Ara Banti : Pigirme bantina hareket verir. Aniza durumunda manuel olarak pigirme bant
cevrilir ve biskivi firndan gikanlr,

lzocam : Isi yalitimini sagjlar.

Kaporta Saclan : 1,2 304 Cr-N malzemeden imal edilmistir.

Burner- generates heat by using fuel oil, LPG or natural gas

Heat Chamber: Made of highly durable stainless steel. Propels the hot air into the cell.

Fan: Enables the circulation of the hot air between the cells and flue ducts.

Cell: is a group consisting of baking belt and the air channels.

Made of 2 mm thick steel material. 50x50x5 mm gusset are used in the coupling portion

Cell Legs: Carry the cells. Made of 80x40x30 mm profile material.

Baking Belt: Manufactured of steel wire conforming to food standards, carries the product on.
Input and Output Rollers: Enable the baking belt to operate strefched and evenly

Exit Connection Belt: Propels the baking belt. In case of failure, the baking belt is turned manually
and the biscuits are taken from the oven.

Glasswool: Provides thermal insulation.

Body Sheets : Made of 1.2 304 Cr-Ni material.

Brilleur - génére de la chaleur en utilisant du fioul, GPL ou gaz naturel

Chambre Heat: Fabriqué en acier inoxydable trés résistant. Propulse I'air chaud dans la cellule.

Fan: Permet la circulation de I'air chaud entre les cellules et les conduits de fumeée.

Cell: est un groupe constitué par le bicarbonate de bande et les canaux d'air. Fait de matériaux

en acier d'épaisseur 2 mm. 50x50x5 mm gousset sont utilisés dans la partie d'accouplement.

Cellule Jambes: Carry les cellules. Fait de 80x40x30 matériau profile mm.

Baking Ceinture: Fabriqué en fil d'acier conforme aux normes alimentaires, porte le produit sur.

Entrée et sortie des rouleaux: Activer la bande de cuisson pour faire fonctionner étiré et uniformément.
Quitter Connection Ceinture: Propulse la bande de cuisson.

En cas d'échec, la ceinture de cuisson est tourné manuellement et les biscuits sont tirés du four.

Laine de verre: Fournit une isolation thermigue.
Feuilles de corps: Fait de 1.2 304 matériau Cr-Ni.




Biskuvi Pisirme Firini

Biscuit Oven
Biscuit Cuisson Au Four




Yumusak Biskiivi Rotatif Pavo
Rotary Set For Soft Biscuit
Moulage Rotatif Pour Biscuit Soft

ORON OLGOLERI / DIMENSIONS (mm)
PRODUCT

PRODUIT A B C

AL-44 2.2 kK 2000 kg

800mm - 1000mm eninde kalip galisir.

Caligirken bigak (gramaj) ayar yapabilme &zelligi mevcuttur.

Biitin sistem A.C. motor hiz kontrol ile galigir.

Mamiiliin temas ettidi yerler paslanmaz malzemeden yapiimistir.
Kullanilan tasima bantlarn 6zel imalattir.

Bant lizerindeki atik hamurlar temizlemek igin siyirici bigak mevcuttur.
Kisa bir siirede kalip dedigtirme imkan.

TEKNIK OZELLIKLER

Working width 800mm - 1000mm.

Adjustable weight in grams while working.

All of system A.C. motor speed control

Stainless material is used in parts contacting the product.
The conveyor belts are special production.

Scraping blade to clean off the waste dough on the belt
Easily changeable moulds.
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Largeur de travail 800mm - 1000mm.

Poids réglable en grammes tout en travaillant.

Tous a.c. systéme de contrile de vitesse du moteur.

Materiau inoxydable est utilisé dans les parties en contact avec le produit.
Les bandes transporteuses sont la production spéciale.

Lame de raclage pour nettoyer la pate de déchets sur la ceinture.

Moules facilement modifiables.

SPECIFICATIONS
TECHNIQUES




Yumusak Biskuvi Rotatif Pavo
Rotary Set For Soft Biscuit
Moulage Rotatif Pour Biscuit Soft




Biskivi Iskarta Makinasi
[?iscarded Biscuits Machine
Eliminées Biscuits Machine

URUN OLCOLER| / DIMENSIONS {mm)

PRODUCT
i

Hatali Grlini geri kullanmak igin un haline getirmeyi saglar.
400 - 500 kg/h kapasitelidir.

Gelik miller Gizerindeki platin lamalar ile dgitim yapar.
Hazne giriginde kirici sistemi meveuttur.

Ogiitlilmils Griin alt hazne sayesinde disariya aktarilir.
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- E Makes the deformed products reusable
;_'E_E Capacity: 400 -500 kg/h
5:'! E Milling through platin plales on the steal shafts
H o Breaking system in the chamber entry.
=4 Grinded material is taken out of the bottom chamber
(7]
& Rend les produits déformés réutilisables.
il  Capacité: 400 -500 kg / h
=z Fraisage a travers des plagues platin sur les arbres voler,
5 Systéme de freinage a l'entrée de la chambre.
= Matériau broyé est sorti de la chambre inférieure.




Biskiivi Iskarta Makinasi
[?iscarded Biscuits Machine
Eliminées Biscuits Machine




TECHNICAL TEKNIK OZELLIKLER

SPECIFICATIONS

SPECIFICATIONS
TECHNIQUES

Hamur Hazirlama Mikseri
Prepatory Mixer For Biscuit Dough
Mixer Préparatoires pour Biscuit Pate

A J l. B

URUN OLCULER / DIMENSIONS (mm) AGIRLIGI

PRODUCT
FRODUIT A B

1450 2500 1600 2200 kg

Urline direk temas eden kisimlar paslanmaz malzemeden yapilmisgtir.
Z tipi gapalar ile kanigtirma sistemi

Hamur olusunda otomatik stop sistemi

250 kg kapasite

Hidrolik bogaltma sistemi

Direct contact parts are made of stainless steel.
Mixing through Z-Type anchors

Automatic stopping system at the end of the process.
Capacity: 250 kg

Hydraulic evacuation system

Les piéces de contact direct sont en acier inoxydable.
Melange par z-type ancres.

Systéme d'arrét automatique 4 la fin du processus.
Capacité: 250 kg

Systéme d'évacuation hydraulique




Hamur Hazirlama Mikseri
Prepatory Mixer For Biscuit Dough
Mixer Préparatoires pour Biscuit Pate




Keski Silindir Grubu
Cutting Cylinder Set For Hard Biscuit
Coupe Cylindre Set Pour Dur Biscuit

URUN OLCULERI / DIMENSIONS (mm) Glcu
PRODUCT MOTOR POWER

PRODUIT A B C PUISSANCE DE MOTOR

AL-55 8000

Hamur Tikici Makinasi

Hamur haznesi paslanmaz malzemeden imal edilmistir.

Hamur kalibrasyon silindirleri

Ozel imalat sfero dokimden imal edilmistir.

Dantel hamur geri alma banti

Silindirler Q250 x1000 mm ¢elik gekme borudan imaldir.
Silindir yizeyleri taglanmis ve krom kaplanmistir.

Bitiin sistem ortak hiz kontrol sistemi ile kumanda edilir.
Tasima bantlar gidaya uygun dzel banttan yapilmistir,
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Dough inserting system.

Dough cautdron made of stainless stell.

Dough calibration cylinders

This manufacturing for special production sfero.

Rest dough collection band.

Cylinders Q250x1000 mm steel pipe to make manufacturing
Cylinder surfaces stony and chorom coated.

One control system fot whole process.

Conveyor bands used special beld for food stuff

TECHNICAL
SPECIFICATIONS

Systéme d'introduction de la pate

Chaudron de la pate en acier inoxydable.

Cylindres d'étalonnage de la pate en fonte sphéro spéciale.

Reste ceinture de collecte de pate.

Cylindres faits de tuyaux en acier 250x1000 mm. surfaces cylindriques sont
lapidées et recouverts de chrome.

Ensemble du processus contrdlé sur un seul systéme.

Les bandes transporteuses sont spéciaux pour les produits alimentaires

SPECIFICATIONS
TECHNIQUES




Keski Silindir Grubu
Cutting Cylinder Set For Hard Biscuit
Coupe Cylindre Set Pour Dur Biscuit




TECHNICAL
SPECIFICATIONS

TEKNIK OZELLIKLER

Krema Hazirlama Mikseri

Mixer For Cream Preparation
Mixer Pour Preparation de Creme

(ARON OLGULERE | DIMENSIONS (mm) e AGIRLIGH
PRODUCT . P
prooT - |

2600 | 2600 Ak 1000 kg

Tamamen paslanmaz malzemeden imal edilmistir.
200-300 kg krema yapabilir.

Dort devirlidir.

Krema kazani cidarli ve su isitmalidir,

Completely made of stainless material
Capacity: 200-300 kg
It's four cycle

Cream bailer is jacked and heated by water

Complétement en matériau inoxydable

Capacité: 200-300 kg

Il est quatre temps

chaudiére a la créme est pillée et chauffée par 'eau




Krema Hazirlama Mikseri
Mixer For Cream Preparation
Mixer Pour Preparation de Creme




Seker Pudra Degirmeni

Powder Sugar Mill
Poudre Sucre Mill

]
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500 Kg/h kapasitelidir.

Dénme hizi 3000 devir/dk'dr.

Helezon ile besleme sistemi

Seker 6§iltme haznesi gelik dékimden imal edilmigtir.
Metal vb. yabanci malzemeleri tutma sistemli.

30 -40 mikron incelikte toz seker elde edilir.

Cevreye toz gitmemesi igin filtre ile tutma sistemi mevcuttur.
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500 kh/h capacity.

3000 cycle per minute

Feeding by helozonic section.

Mill inside is made of steel

Metall detections system

Sugar powder will be 30-40 micron.

There is a hold powder system for the uncrushing to cicumference.

TECHNICAL
SPECIFICATIONS

500 kh/h capacity.

3000 cycle per minute.

Feeding by helozonic section.

Mill inside is made of steel.

Metall detections system.

Sugar powder will be 30-40 micron.

There is a hold powder system for the uncrushing to cicumference.

SPECIFICATIONS
TECHNIQUES




Seker Pudra Degirmeni
Powder Sugar Mill
Poudre Sucre Mill




TECHNICAL
TEKNIK OZELLIKLER

SPECIFICATIONS

SPECIFICATIONS
TECHNIQUES

Uriin Doniis Bandi
Conveyor Belt
Retour Band

OLGULERL | DIMENSIONS (mm) L AGIRLIG

ER WEIGHT
B 2] E DE MOTOR POICS

4400 700 kg

Sofutma Tiinelinden gikan driiniin dénigini sadlayip kesim makinasina beslemekte kullanilir,
Pasinamaz malzemeden imal edilmistir.

Used to feed the culting machine by providing the returm of the product coming oul

c
af the cooling tunnel. Made of stainless steel.

Utilisé pour alimenter la machine de coupe en fournissant le retour du produit sortant du
tunnel de refroidissement. Fabriqué en acier inoxydable.




Uriin Doniis Bandi
Conveyor Belt
Retour Band




Yag Eritme Kazani

Oil Melting Pot
Creuset de Huile

—
-

URON OLCULERI | DIMENSIONS {mm) AGIRLIG
FRODUCT - — WEIGHT

PRODUIT A B PLIFSSAL ; POIDS

500kg kapasitelidir.

Tamamen paslanmaz malzemeden imal edilmigtir.
Cift cidar sicak su ceketli su devir daimlidir.
Elekirikli isiticil termostad ayarlidir.

Elekirik kontrol paneli makine Uzerine montajlidir.
Su devir dayimn pompasi mevcuttur.
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Capacity: 500 kg.

Made of stainless steel.

Double jacketed hot water circulation

Electric heater is set by thermostat,

Electrical control panel is mountad on the machine.

Walter recirculating pump is available

TECHNICAL
SPECIFICATIONS

Capacité: 500 kg.

Fabrigqué en acier inoxydable.

Double chemise circulation d'eau chaude.

Chauffage électrique est réglé par thermostat.

Panneau de commande électrique est monté sur la machine.
la pompe de remise en circulation de I'eau est disponible.

TECHNIQUE
CARACTERISTIQUES




Yag Eritme Kazani
Oil Melting Pot
Creuset de Huile










Kek Alma ve Vakumlama Makinasi

Taking Cake and Vacuum
Prenant Gateau and Vacuum
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TECHNICAL
SPECIFICATIONS

SPECIFICATIONS
TECHNIQUES

B
—t] ——
L A 17 L c |

ORON OLCOLERI / DIMENSIONS {mm)
PRODUCT -

PRODUIT A B C

AL-260 3,25 kw 400 kg

4x8 : 32 adet topkekleri tavadan vakum sistemniyle banta aktarir.
Tava bekleme pinomatik sistem ile otomatik olarak saglarr.
Vakumu sadlayan ana kafa triger kayis ile tahrik edilir.

Biitiin sistem sensorler sayesinde otomatik olarak galisir.

Genel hattin kapasitesinde uygun olarak imal edilmistir.

Ozel silikon vantuzlarla keki deforme etmeden almasi sadlanmistir.
Tamamen otomatik galisma prensiplidir,

Hava debi ayar valfi bulunmaktadir.

Transfers (4x8) 32 Units of sponge cakes onto the belt by vacuum system.
The pans are hold automatically by pneumatic system.

The main head to provide the vacuum is operated by trigger belt.

All of system runs automatically due to sensors.

Produced in conformity with the entire line.
It takes the cakes without any damage thanks to the special suction cups of silicone.
Fully automatic.

Vacuum absorb pressure can be adjusted by means of a valve.

Transferts (4x8) 32 unités de géateau sur la bande par le systéme de vide.,

Les casseroles sont tiennent automatiquement par un systéme pneumatique.

La principale t&te pour fournir le vide est actionné par la gachette ceinture.

Tout systéme exécute automatiguement par des capteurs.

Produit en conformité avec la ligne entiére.

Elle prend les gateaux sans dommage grice aux ventouses spéciales de silicone.
Entiérement automatique.

Vide absorber la pression peut étre reglée au moyen d'une vanne.




Kek Alma ve Vakumlama Makinasi

Taking Cake and Vacuum
Prenant Gateau and Vacuum
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TECHNICAL
SPECIFICATIONS

SPECIFICATIONS
TECHNIQUES

Kek Depozitor
Cake Depozitor
Gateau Déposant

J :

| A | I C

UROM GLCULERI / DIMEMSIONS (mm)
PRODUCT
PRODUIT

350 Ka/h kapasitelidir.

Hacimsel olarak 20 gr - 80 gr'a kadar ayarlanabilen piston ile tava igine hamur basilir,

Elektronik sensorlerle tava durdurma ve dolum saglanir.

Hamur beslenme pompa yardimi ile yapilir.

8 Adet bosaltma memesi mevcuttur.

Pinomatik sistemle galigir.

Hamura temas eden kisimlar gidaya uygun malzemeden imal edilmistir.
Otomatik gramaj ayarlidir,

Capacity: 350 kg/h

20 to 80 gr dough can be filled into the pan by an adjustable piston.

Filling up and stopping the pan via electronic reflectors.

Dough feeding by a pump

8 pouring nozzles

Pneumatic operation

Parts in contact with the dough are made of materials suitable for food stuff
Automatic weight adjustment.

Capacité: 350 kg / h.

20 a 80 gr de pate peut étre rempli dans le moule par un piston réglable.
Remplissage et arrét du bac par l'intermédiaire de réflecteurs électronigues.
La pate d'alimentation par une pompe.

8 buses de coulée.

fonctionnement pneumatique

Pieces en contact avec la pate sont faits de matériaux appropriés pour les produits alimentaires

Réglage automatique du poids.




Kek Depozitor
Cake Depozitor
Gateau Déposant




Kek Hamur Hazirlama Mikseri
Prepatory Mixer For Cake Dough

Mixer Préparatoires Pour Gateau
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Kek hamuru igin 6zel dizayn edilmis lstten kanstirmali, gift kanstinc: mevcuttur.
Karnistine gelik ve krom kaplamadi.

A.C. Hiz kontrol sayesinde farkl devirde kanigtirma sadlanir.

Hamur haznesi paslanmaz malzemeden imal edilmis olup asansér sistemlidir.
Karnistirma siiresi otomatik zaman ayarhidir.

Depozitore hamur pompa ile transfer edilir.

Uriine temas eden kisimlar tamamen paslanmaz malzemeden imal edilmistir.

TECHNICAL
SPECIFICATIONS

Designed especially for cake dough. Mixed from the top. Double mixing.
The mixer is coated with steel and chrome

Mixing in various speeds thanks to A.C. speed control.

Dough reservoir made of stainless steel

Elevator system

Automatic adjustment of mixing time

Dough is conveyed to the depositor via a pum.

Contact surfaces completely of stainless.

TECHNIQUES
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Designed especially for cake dough. Mixed from the top. Double mixing.
The mixer is coated with steel and chrome

Mixing in various speeds thanks to A.C. speed control.

Dough reservoir made of stainless steel.

Elevator system

Automatic adjustment of mixing time.

Dough is conveyed to the depositor via a pum.

Contact surfaces completely of stainless.




Kek Hamur Hazirlama Mikseri
Prepatory Mixer For Cake Dough
Mixer Préparatoires Pour Gateau




TEKNIK OZELLIKLER

TECHNICAL SPECIFICATIONS

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Kek Pigirme Firini
Cake Oven

Gateau Cuisson Au Four

A
ORON OLCULER| / DIMEMSIONS (mm)
PRODUCT
PRODUIT

AL-81

35000

Briilor : Fueloil, Lpg veya dofalgaz kullanilarak 15 Gretir.

Is1 Odasi : Yiksek dereceye dayanikh paslanmaz malzemeden imal edilmistir. Sicak havay
hiicre igine iter.

Fan : Sicak havarnin hicreler ve baca kanallar arasinda sirkiilasyonu sadlar.

Hiicre : Pigirme bantinin ve hava kanallanimin bulundudu gruptur. 2mm kalinhdinda sag
malzemeden imal edilmistir. Birlestirme kisminda 50x50x5 mm késebent kullanilmistir.

Hiicre Ayaklar : Hiicreleri (izerinde tagir. 80x40x3 mm profil malzemeden imal edilmistir.
Pisirme Banti : Gida standartlarina uygun ¢elik telden imal edilmis clup, mamdili iizerinde tagir.
Girig ve Gikig Silindirleri : Pisirme bantinin gergili ve dengeli olarak galismasini saglar.
Cikag Ara Banti : Pigirme bantina hareket verir. Aniza durumunda manuel olarak pigirme bant
cevrilir ve biskivi firndan gikanlr,

lzocam : Isi yalitimini sagjlar.

Kaporta Saclan : 1,2 304 Cr-N malzemeden imal edilmistir.

Burner- generates heat by using fuel oil, LPG or natural gas

Heat Chamber: Made of highly durable stainless steel. Propels the hot air into the cell.

Fan: Enables the circulation of the hot air between the cells and flue ducts.

Cell: is a group consisting of baking belt and the air channels.

Made of 2 mm thick steel material. 50x50x5 mm gusset are used in the coupling portion

Cell Legs: Carry the cells. Made of 80x40x30 mm profile material.

Baking Belt: Manufactured of steel wire conforming to food standards, carries the product on.
Input and Output Rollers: Enable the baking belt to operate strefched and evenly

Exit Connection Belt: Propels the baking belt. In case of failure, the baking belt is turned manually
and the biscuits are taken from the oven.

Glasswool: Provides thermal insulation.

Body Sheets : Made of 1.2 304 Cr-Ni material.

Brilleur - génére de la chaleur en utilisant du fioul, GPL ou gaz naturel

Chambre Heat: Fabriqué en acier inoxydable trés résistant. Propulse I'air chaud dans la cellule.

Fan: Permet la circulation de I'air chaud entre les cellules et les conduits de fumeée.

Cell: est un groupe constitué par le bicarbonate de bande et les canaux d'air. Fait de matériaux

en acier d'épaisseur 2 mm. 50x50x5 mm gousset sont utilisés dans la partie d'accouplement.

Cellule Jambes: Carry les cellules. Fait de 80x40x30 matériau profile mm.

Baking Ceinture: Fabriqué en fil d'acier conforme aux normes alimentaires, porte le produit sur.

Entrée et sortie des rouleaux: Activer la bande de cuisson pour faire fonctionner étiré et uniformément.
Quitter Connection Ceinture: Propulse la bande de cuisson.

En cas d'échec, la ceinture de cuisson est tourné manuellement et les biscuits sont tirés du four.

Laine de verre: Fournit une isolation thermigue.
Feuilles de corps: Fait de 1.2 304 matériau Cr-Ni.




Kek Pigsirme Firini

Cake Oven
Gateau Cuisson Au Four




TEKNIK OZELLIKLER

TECHNICAL
SPECIFICATIONS

TECHMICAL
SPECIFICATIONS

Kek Tava Cevirme Makinasi
Cake Pans Turning Machine

Gateau Casseroles Tournage Machines

URON OLGOLER] / DIMENSIONS (mm) AGIRLIGH
FRODUCT h _ W
PRODUIT B B : ¥R

AL-317 1230 1700

Finndan gikan elips kek ve blyilk baton kekleri tava igerisinde rahat alabilmek igin
dizayn edilmistir.

Otomatik galigma sistemlidir.

Vakum icerisinde montajlidir.

Hidro sistemle galismaktadir.

Designed for laking the elipsoid and big cakes from the pan easily
Automatic operation syslam.

Vacuum in-built

Operated by hydraulic system

Congu pour prendre I'ellipsoide et grands gateaux de la poéle facilement
Systeme d'exploitation automatique.

Vide intégré.

Exploité par systéme hydrauligue.




Kek Tava Cevirme Makinasi
Cake Pans Turning Machine
Gateau Casseroles Tournage Machines




TEKNIK OZELLIKLER

TECHMICAL
SPECIFICATIONS

SPECIFICATIONS
TECHNIQUES

Kek Tava Yaglama Makinasi

Cake Pan Oiling Machine

Moule a Gateau Huilage Machine
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URON OLCOLER] / DIMENSIONS {mim) aicl AGIRLIG)
PRODUCT MOTOR POW V
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Piiskirtilen yag miktarini ayarlama imkan mevcuttur,

Piiskirtme pnomatik hava sistemi ile sadlanir.

Enjektdrler sayesinde yaglamanin daha verimli olmasi saglanir.

Fotosel kontrolllidir. Bu sayede kalip tavalarina gereksiz yaglama yapilimaz.
Fazla yad, yad stok tankina geri génderilir.

Amoaunt of oil adjustable

Prnieumatic spraying system

Oiling efficiency is increased by injections.
Fhotocell controlled to avoid over ailing
Remaining oll is transferred 1o oil stock tank

Quantité d'huile réglable.

Systéme de pulvérisation pneumatique.

I'efficacite Huiler est augmente par des injections.
Photocell contrdlé pour éviter de trop huilage.

I'huile restante est transférée a I'huile cuve de stockage,




Kek Tava Yaglama Makinasi
Cake Pan Oiling Machine

Moule a Gateau Huilage Machine




TECHNICAL
SPECIFICATIONS TEKNIK OZELLIKLER

CIFICATIONS
TECHNIQUES

Kek Tava Yikama Makinasi

Cake Pans Washing Machine
Machine a Laver Gateau Casseroles

%

I B

OROM aLcuLem J DIMENSIONS (mm) AGIRLIGI
PRODUCT _ WEIGHT
PRODUIT o POIDS

AL-318 1600

Dis kaporta ve aksamlan Cr-N malzemeden imal edilecektir.

Iki adet yikama pompasi takilacaktir.

3 adet kurutma fani takilacak.

15 mt uzunlugjunda tava tagima bandi Gzerinde montajl olacak.

Tava yikamada kullanilan suyu tekrar stoklama deposuna gonderip stzilerek tekrar yikamada
kullanilmasini sadlamaktadir. (500 It'lik)

Body work and accessories made of Cr-Ni.

Two washing pumps.

3 drying fans

Mounted on the 15m conveyor belt.

Returns the water to the reservoir (S001) be re-used.

Carrosserie et accessoires en Cr-Ni.

Deux pompes de lavage.

3 ventilateurs de sechage.

Monté sur la bande 15m transporteuse.

Renvoie I'eau dans le réservoir (5001} &tre réutilisé.




LEREVER(LETUEN ELGER
Cake Pans Washing Machine

Machine a Laver Gateau Casseroles




Yag Eritme Kazani

Oil Melting Pot
Creuset de Huile

—
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URON OLCULERI | DIMENSIONS {mm) AGIRLIG
FRODUCT - — WEIGHT

PRODUIT A B PLIFSSAL ; POIDS

500kg kapasitelidir.

Tamamen paslanmaz malzemeden imal edilmigtir.
Cift cidar sicak su ceketli su devir daimlidir.
Elekirikli isiticil termostad ayarlidir.

Elekirik kontrol paneli makine Uzerine montajlidir.
Su devir dayimn pompasi mevcuttur.
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Capacity: 500 kg.

Made of stainless steel.

Double jacketed hot water circulation

Electric heater is set by thermostat,

Electrical control panel is mountad on the machine.

Walter recirculating pump is available

TECHNICAL
SPECIFICATIONS

Capacité: 500 kg.

Fabrigqué en acier inoxydable.

Double chemise circulation d'eau chaude.

Chauffage électrique est réglé par thermostat.

Panneau de commande électrique est monté sur la machine.
la pompe de remise en circulation de I'eau est disponible.

TECHNIQUE
CARACTERISTIQUES




Yag Eritme Kazani
Oil Melting Pot
Creuset de Huile










O.A.K.E.S. Tipi Depozitor
O.A.K.E.S. Type Depositor

0O.A.K.E.S. Type de Déposant

B A N L C

URON OLCULERI / DIMENSIONS (mm)
PRODUCT
PRODUIT d

A POIDS

B o P DE OR

Bant genigligi 1 mt.

Cift biskivili besleme magazini

Pnomatik valfi sizdirmaz képilk sikma manifoltu

Kopiik diizeltme igin soguk tambur (nitesi

Kademesiz hiz ayan

Makine govdesi epoksi boyali

Bant germe ve bant ayan elektronik kontrol pnomatik sistemli
Bant yikama ve kopik siyirma tertibat

Muhtelif dzelliklerde manifolt ayar kami

Tam otomatik kapatmali
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Belt Width: 1 m
Two biscuit feeding magazines

g Foam spraying manifold with impermeable pneumatic valve
E' |Q_ Cold drum unit for correction of foam
I=*d| Ungraded speed adjustment
% E Housing of the machine epoxy painted
E O Stretching and adjustment of the belt by electronically controlled pneumatic system
= E Belt washing and foam scraping apparatus
w Manifold adjustment cam in various specifications
Full automatic shutting
Largeur de bande: 1 m
Deux magasins d'alimentation biscuit
71| La pulvérisation de mousse avec vanne pneumatique imperméable
g Unité de tambour froide pour la correction de la mousse
=11 Réglage de la vitesse Ungraded
4| Logement de I'époxy machine peint
E L'étirement et le réglage de |la ceinture par un systéme pneumatique & commande électronique
(=1| Lavage de ceinture et un appareil de raclage de mousse

Manifold came de réglage dans diverses spécifications
Fermeture automatique compléte




O.A.K.E.S. Tipi Depozitor

0.A.K.E.S. Type Depositor
O.A.K.E.S. Type de Déposant




Cikolata Dolum Depozitori

Chocolate Filling Depositor
Garniture au chocolat Déposant
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C
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PRODUC

El.ﬂﬂ ka/h kapasitelidir,
Uriine temas eden kisimlar paslanmaz malzemeden imal edilmistir.
Pinomatik sisternle caligir.

TEKNIK OZELLIKLER

Capacity: 300 kg/l
Product contact p‘url ; are made of stainless steal.

Pneumatic aperat ion

TECHNICAL
SPECIFICATIONS

Capacite: 300 kg / h.
les piéces de contact du produit sont en acier inoxydable.
Fonctionnement pneumatique




Cikolata Dolum Depozitoru

Chocolate Filling Depositor
Garniture au chocolat Déposant




TEKNIK OZELLIKLER

TECHNICAL
SPECIFICATIONS

TECHNIQUES

Cikolata Hazirlama Mikseri

Chocolate Preparing Mixer
Chocolat Preparation Mixer

| B | I C

ORON GLCULERI 7 DIMENSIONS (mm)

PRODUCT
PRODUIT A B (i)

2000 1700 1650 10,5 kw

Kullanilan bitiin malzemeler gidaya uygundur.

300 It. gikolata yapma kapasitelidir.

Su devirdaimli ve 151 kontrol sistemlidir.

Hammadde manuel mamul madde transfer pompasi ile alinir.
2" transfer pompasi mevcuttur.

Kanstirmada kullarlan bilyalar gidaya uygun ithal malidir.

All materials are suitable for foodstuff.

Capacity: 300 It..

Heating control systemn with water circulation

Raw material is taken by manually operated finished product pump
2 transfer pumps.

Ball bearing used are suitable for foodstuff

Tous les matériaux sont appropriés pour les produits alimentaires.

Capacite: 300 1l ..

Systéme de contréle de chauffage avec la circulation de l'eau.

La matiére premiére est prise par commande manuelle pompe de produit fini
2 pompes de transfert.

Roulement & billes utilisées sont appropriées pour les produits alimentaires




Cikolata Hazirlama Mikseri

Chocolate Preparing Mixer
Chocolat Préparation Mixer
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Chocolate Coating Machine
Machine d'Enduit de Chocolat

ORON OLGULERI / DIMENSIONS {mm)
PRODLUICT
rRoour | A B C

Bant eni 1mt. Ozel imalat

Makine gévdesi ve gikolata haznesi paslanmaz gelikten
Ayarlanabilir alt batirma initesi

Kademesiz ylkseklik ayarl (fleme fan

Alt hazne kanstirma tertibati

Kademesiz hiz ayar

Sicak su sirkiilasyon sistemi

Cikolata gapak siyirici sistemi

TEKNIK OZELLIKLER

Band with 1 mt. Special manufacture

Machine trunk and chocolate reservoir made by stainless steel
Adjustable bottom cause unit

Chocolate reservor with flow and height correct

Fan blower with flow and height correct.

Bottom reservoir mixing system

Ungrataded speed adjustment

Heating control system with water circulation

Chocolate burr skin system

TECHNICAL
SPECIFICATIONS

Largeur De Bande: 1 Mt. (Production Spéciale)

Le Logement Du Reservoir De La Machine Et Le Chocolat En Acier Inoxydable.
Bas Réglable Unité Trempant

Souffler Ventilateur Réglable En Hauteur Ungraded.

Systéme De Mixtion Reservoir Inférieur
Réglage De La Vitesse Ungraded
Systéme De Circulation D'eau Chaude
Systéme De Grattage Au Chocolat

SPECIFICATIONS
TECHNIQUES




Cikolata Kaplama Makinasi

Chocolate Coating Machine
Machine d'Enduit de Chocolat




TECHNICAL
TEKNIK OZELLIKLER

SPECIFICATIONS

SPECIFICATIONS
TECHNIQUES

Cikolata On Hazirlama Mikseri

Chocolate First Preparation Mixer
Chocolat Premier Préparation Mixer

URLUN OLCOLER] f DIMENSIONS (mm) Glicp
FPRODUCT

: MOTOR POWER
PRODLIT A B C PLISSANCE DE MOTOR

AL-210 800 kg

Kullanilan biitin malzemeler gidaya uygundur

3000 It gikolata yapma kapasitelidir

Su devirdaimli ve isi kontrol sistemlidir

Hammade manuel mamul madde transfer pompas: ile alinir
2" transfer pompasi mevcuttur

All materials are suitable for foodstuff

Capacity: 3000 It Chocolate

Heating control system with water circulation

Raw material is taken by manually operated finished product pump
2 transfer pumps.

Ball bearing used are suitable for foodstufi

Ball bearing used ar iitable for foodstuff

Tous les matériaux sont appropriés pour les produits alimentaires.

Capacité: 3000 | chocolat ..

Systéme de contrile de chauffage avec la circulation de l'eau.

La matiére premiére est prise par commande manuelle pompe de produit fini
2 pompes de transfert.

Roulement & billes utilisées sont appropriées pour les produits alimentaires.




Cikolata On Hazirlama Mikseri
Chocolate First Preparation Mixer
Chocolat Premier Préparation Mixer




Cikolata Sogutma Tuneli

Chocolate Cooling Tunnel
Tunnel du Chocolat Refroidissement

ORON CI-LQLILEF’I ! DIMENSIONS me!l

PRODUCT
PRODUIT B

AL-240 16000

Bant eni 1m. Gida nizamnamesine uygun &zel ithal mali
16 m. Boy (Sogutma Sistemi 14 m.)

Gitf sogutma sistemi

Cift kompresor, gift evaparator, gift sirklilasyon popmpasi
Tinel amortisérll agilabilen, izolasyonlu kapaklidir
Otomatik bant germe ve bogaltmali pnomatik sistem
Kademesiz hiz ayar

14
[1T]
=l
=
-l
=l
w
M
o]
x
=
4
Ll
=

Band Width: 1m.

Suitable for foodstuff.

Length : 16m (Cooling system : 14m )

Double cooling system

Double compressor, double evaporator, double circulation pump
Tunnel door can be opened by shock absorber and it is isolated
FPneumatic system with automatic stretching and unloading belt
Ungraded speed adjustment

TECHNICAL
SPECIFICATIONS

Largeur de bande: 1m.

Convient pour les produits alimentaires.

Longueur: 16m (systéme de refroidissement: 14m)

Double systéme de refroidissement

Double compresseur, évaporateur double, double pompe de circulation

porte du tunnel peut étre ouvert par I'amortisseur et il est isole.

Systéme pneumatique avec des étirements et déchargement automatique ceinture
Réglage de la vitesse non classifié

CIFICATIONS
TECHNIQUES




Cikolata Sogutma Tiineli

Chocolate Cooling Tunnel
Tunnel du Chocolat Refroidissement




Invert Stok Kazani

Invert Syrup Storage Tank
Sirop Inverse Stockage

M \_/ WI —
" GRON

1000 kg kapasitelidir.
Rediiktar tahrikli karnistincihdir.
Tamamen paslanmaz malzemeden imal edilmistir.
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Capacity: 1000 kg.
Mixer with reductor.
Totaly made of stainles steel

TECHHNICAL
SPECIFICATIONS

Capacité: 1000 kg.
Mixer avec reducteur.
Entiérement en acier inoxydable

SPECIFICATIONS
TECHNIQUES




Invert Stok Kazani
Invert Syrup Storage Tank
Sirop Inverse Stockage




Turbo Mikser
Turbo Mixer
Turbo Mixer
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URON OLGULERI / DIMENSIONS {mm)

1 ™
PRODUCT = MaTe

AL-320 m 1250 1700

350 Kg/h kopiik yapma kapasiteli

Kademesiz hiz ayarli gurup basma pompas dijital hiz gostergesi
Kademesiz hiz ayarh paslanmaz ¢elik kabartma kafasi, dijital hiz gbstergesi
Giris hava basing ve debi ayar gostergesi

Kafa ayar ve dig ylzey su sodutmali

Surup girisi ve koplk gikigi mambranh manometreli

Ozel basing ayar valfi

Makine gdvdesi epoksi boyali

Fitings malzemelerin tamam piringten

Surup ve kopiik borular krom kaph

Kanstirma kafasi 10 HP A.C motor tahrikli

TEKNIK OZELLIKLER

Foaming Capacity: 350 Kg/h

Syrup pump with ungraded speed control and digital indicator
Stainless steel embossment head of with ungraded speed control and digital indicator
Input air pressure and debi adjustment indicator

Head adjustment and water cooled exterior surface
Membraned manometer at syrup entry and foam output
Special pressure adjustment valve

Housing of the machine epoxy painted

All feeding supplies are made of brass

Syrup and foam pipes covered with chrome

Mixing header propelled by 10 HP AC engine

TECHNICAL
SPECIFICATIONS

Moussant Capacité: 350 kg / h
Pompe a sirop avec contrdle de vitesse ungraded et un indicateur numerigue
Acier inoxydable téte gaufrage de contrdle de vitesse avec ungraded et un indicateur numérigug
Pression de |'air d'entrée et indicateur de réglage de debi

Reglage de la téte et I'eau refroidie surface extérieure

Manometres membranées a l'entrée de sirop et de la production de mousse
Vanne de réglage de pression spéciale

Logement de I'époxy machine peint

Toutes les fournitures d'alimentation sont en laiton

Sirop et mousse fuyaux recouverts de chrome
Téte de melange propulsé par 10 moteur HP AC

SPECIFICATIONS
TECHNIQUES




Turbo Mikser
Turbo Mixer
Turbo Mixer




Seker Pudra Degirmeni

Powder Sugar Mill
Poudre Sucre Mill
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UROM OLGULERI f DIMENSIONS (mm)
PRODUCT

500 Kg/h kapasitelidir.

Dénme hizi 3000 devir/dk'dr.

Helezon ile besleme sistemi

Seker 6§iltme haznesi gelik dékimden imal edilmigtir.
Metal vb. yabanci malzemeleri tutma sistemli.

30 -40 mikron incelikte toz seker elde edilir.

Cevreye toz gitmemesi igin filtre ile tutma sistemi mevcuttur.
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Capacity: 500 kg/h

3000 cycle per minute

Feeding by helozonic section.

Sugar milling chamber is made of steel cast.

Metal etc. detections system

Sugar powder will be 30-40 micron.

Filter system to abstain the powder from the environment.

TECHNICAL
SPECIFICATIONS

Capacité: 500 kg / h.

3000 cycles par minute.

Alimentation par I'article helozonic.

chambre de broyage de sucre est en fonte d'acier.

Systéme de metal detections etc.

poudre de sucre sera de 30-40 microns.

Systéme de filtration d'abstention de la poudre provenant de I'environnement.

SPECIFICATIONS
TECHNIQUES




Seker Pudra Degirmeni
Powder Sugar Mill
Poudre Sucre Mill




Yag Eritme Kazani

Oil Melting Pot
Creuset de Huile

—
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URON OLCULERI | DIMENSIONS {mm) AGIRLIG
FRODUCT - — WEIGHT

PRODUIT A B PLIFSSAL ; POIDS

500kg kapasitelidir.

Tamamen paslanmaz malzemeden imal edilmigtir.
Cift cidar sicak su ceketli su devir daimlidir.
Elekirikli isiticil termostad ayarlidir.

Elekirik kontrol paneli makine Uzerine montajlidir.
Su devir dayimn pompasi mevcuttur.
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Capacity: 500 kg.

Made of stainless steel.

Double jacketed hot water circulation

Electric heater is set by thermostat,

Electrical control panel is mountad on the machine.

Walter recirculating pump is available

TECHNICAL
SPECIFICATIONS

Capacité: 500 kg.

Fabrigqué en acier inoxydable.

Double chemise circulation d'eau chaude.

Chauffage électrique est réglé par thermostat.

Panneau de commande électrique est monté sur la machine.
la pompe de remise en circulation de I'eau est disponible.

TECHNIQUE
CARACTERISTIQUES




Yag Eritme Kazani
Oil Melting Pot
Creuset de Huile
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TEKNIK OZELLIKLER

TECHNICAL
SPECIFICATIONS

SPECIFICATIONS
TECHNIQUES

Asansor Tipi Sogutma

Cooling Tower
Tour de Refroidissement

B

3250

2000 1700

Sofutma giicii 20.000 k.cal.

310 cm boyunda sodutma sistemi

Rutubet ayarlama kontrollii.

Otomatik termostatla iklimlendirme imkam mevcuttur.

Tamamen paslanmaz ve gidaya uygun malzemeden imal edilmistir.
Kesime otomatik besleme sadlar.

Sogutma dis izolasyon kapaklar krom-nikel malzemeden yapilmistir.

Cooling capacity: 20.000 kcal

310 cm high cooling system

Moisture setting control

Air-conditioning by automatic thermoslal,

Completely made of stainless sleel and food grade material
Automatic feeding for cutting

Cuter insulation covers of cooling section are made of chrome-nickel

Capacité de refroidissement: 20,000 kcal.

310 cm du systéme de refroidissement élevée.

commande de réglage de 'humidité.

Air conditionne par thermostat automatigue,

Entigrement en acler inoxydable et des matériaux de qualité alimentaire

Alimentation automatique pour la découpe.

couvertures isolantes extérieures de la section de refroidissement sont faits de chrome-nickel.




Asansor Tipi Sogutma

Cooling Tower
Tour de Refroidissement




TEKNIK OZELLIKLER

TECHNICAL
SPECIFICATIONS

SPECIFICATIONS
TECHNIQUES

Gofret Hamur Mikseri ve Stok Kazani
Wafer Dough Mixer and Stock Tank

Gaufrette pate Mixer et Stock Réservoir

AGIRLIG
WEIGHT
POIDS

QLMPI | DIMENSIONS (mm)

300 It. kapasiteli tamamen Cr-Ni malzemeden Oretilmigtir alt kisminda 2,2 kW
mikser motoru mevcuttur mikserde yapilan hamuru besleme tankina aktarmaya
yarayan Cr-Ni pompasi mevcuttur. 500 It. kapasiteli besleme tankinda hamur

filtre edilir. Yan kisrminda bulunan Cr-Ni pompa yardim ile fotoselle kontrol edilerek
gofret firnnina otomatik olarak aktarilir. Kangtineih 3 kw motorludur.

Capacity: 3001
Completely made of Cr-Ni material

2.2 KW motor installed al the bottom

Cr-Ni pump to transfer the dough from the mixer into the feeding tank

The dough Is filtered in the feeding tank with a capacity of 500 |.

The dough is transferred into the wafer oven through the Cr-Ni pump al the side and
photocell control

The mixer has a motor

unaer

of 3 kw

Capacite: 300 1.

Complétement en matériau Cr-Ni.

2,2 kW moteur installé au fond.

Pompe de Cr-Ni pour transferer fa pate a partir du mélangeur dans le réservoir d'alimentation.
La pate est filiré dans le réservoir d'alimentation d'une capacité de 500 |.

La pate est transférée dans le four de la tranche a travers la pompe de Cr-Ni sur le

cote et sous le contréle de la photocellule

Le mélangeur a un moteur de 3 kW.




Gofret Hamur Mikseri ve Stok Kazani
Wafer Dough Mixer and Stock Tank
Gaufrette pate Mixer et Stock Réservoir

Krema Mikseri



Otomatik Gofret Kesim Makinasi
Automatic Wafer Cutting Machine
Automatique Gaufrette Machine de découpage

TEKNIK OZELLIKLER

il
15
L=
O«
EE
S5
w5
1'-l'.‘l.

[ 73]

20
oy
<0
oz
=3
(5]

=
W

CRON OLGOLER| / DIMENSIONS (mm) Gocy
PRODUGT

PRODUIT A B

Seri kahp dedigtirme imkan.

Fotosel kontrolli.

Paketleme makinasi ile senkronize galigabilme imkani.

Tamamen paslanmaz ve gidaya uygun malzemeden imal edilmistir.
Otomatik beslemelidir.

Tek tek kesim, ¢ift kesim veya tercihe gbre artinlabilen sistem mevecuttur,
Makina cift sada ve sola Oriin kesebilme sistemine sahiptir.

Quick replacement of molds

Photocell control.

Operable synchronically with the packaging machine
Completely made of stainless steel and food grade material
Automatic feeding,

Cutting one by one, double cutting or increasable as preferred
The machine fealures double culling towards right or leff

Remplacement rapide des moules.

contréle Photocell.

synchroniquement praticable avec la machine d'emballage.
Entitremant en acier inoxydable et d'un matériau de qualité alimentaire.
Alimentation automatigue.

Couper un par un, double coupe ou increasable comme prefére.

La machine dispose & double tranchant vers la droite ou la gauche.




Otomatik Gofret Kesim Makinasi

Automatic Wafer Cutting Machine
Automatique Gaufrette Machine de découpage
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Gofret Pigsirme Firini

Wafer Oven
Gaufrette Four

2230
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2800

TEKNIK OZELLIKLER
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SPECIFICATIONS TECHNIQUES

12000

OrRON GLCOLERI/ DIMENSIONS (mm)
PRODUCT
PropUT

AL-154 2800 12000 2000 6500 kg

Kademesiz hiz kontrol sistemlidir.

Pisirme siliresi 1-2 dakika arasi olup devrine gore ayarlanabilir.

Mamule temas eden kisimlar  paslanmaz malzemeden imal edilmigtir.
500x350 mm ebadinda 60 adet pisirme kalib.

LPG ve dogalgaz isitmalidir.

Hamur besleme ve riin tam otomatiktir.

Finin 1s1s1 otomatik termostat kontrollidir.

Finn dis kaportasi krom-nikel malzemeden imal edilmistir.

Caligma esnasinda gikan boncuk ve olugan iskarta mamulil bant tagima sistemi ile stoklama
kazanina taginmaktadir.

Finnda kullamilan dékiim malzemeler sfero dokimden yapilacaktr.

Infinitely variable speed control system.

Baking time is between 2-3 minutes and can be adjusted according to the cycle.
Contact parts are made of stainless steel.

60 baking molds in sizes 500x350 mm.

LPG and natural gas heated.

Dough and product feeding is fully automated

Oven temperature is automatically controlled by thermostat.

The casings of the oven is made of chromium-nickel matenal.

The beads and deformed products are carried to the stock tank via the conveyor
belt during operation.

The cast material are of sphero cast.

Systéme de commande en continu & vitesse variable.

le temps de cuisson est compris entre 2-3 minutes et peut étre ajusté en fonction du cycle.
Pigéces de contact sont réalisées en acier inoxydable.

moules 60 de cuisson dans les tailles 500x350 mm.

GPL et gaz naturel chauffé.
pate et le produit d'alimentation est entiérement automatisée.

La température du four est automatiqguement contrélé par thermostat.

Les boitiers du four est fait de matenal chrome-nickel.

Les billes et les produits déformés sont transportés vers le réservoir de stockage par
l'intermédiaire de la bande transporteuse pendant le fonctionnement.

Le matériau coulé sont des sphéro fonte.




Gofret Pigirme Firini
Wafer Oven
Gaufrette Four




Gofret Krema Surum Makinasi

Wafer Creaming Machine
Gaufrette Créemant Machine

B A J e c
URON OLCULERI / DIMENSIONS (mm)

PRODUCT
PRODUIT A B N 2 POIDS

2700 1350

Istenilen kalinlikta ve sayida otomatik krema siirme imkani saglar.

2 adet krema haznesi mevcuttur, bu sayede (g renk siiriim yapabilir.
Mamille temas eden kisimlar paslanmaz malzemeden imal edilmistir.
Siirimi bitmis mamill presleme sistemi mevcuttur.

Tasiyici bantlar gidaya uygun malzemeden yapilmigtir,

Firin ile senkronize galismaktadr.

Sivi krema sistemlidir.

Uriin iizerinden tasan krema siirim altinda bulunan pompa sistemi ile
geri dénlisimil saglanmaktadir

TEKNIK OZELLIKLER

Allows automatic drive number and the desired thickness of cream.

2 cream containers are available, so you can make three color versions.

Parts in contact with the Products are made of stainless steel

Release the finished product pressing system is available.

Carrier tapes are made of food grade material.

works in sync with the oven.

Liquid cream is systematic.

With pump system under overflowing cream version is available on product recycling
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Permet crémage automatique de la qualité et de I'épaisseur souhaitée.

2 contenants de créme sont disponibles, de sorte que vous pouvez étendre la créme en trois couleurs.
Les parties en contact avec les produits sont fabriqués en acier inoxydable.

Systéme de pressage pour le produit fini est disponible.

Les bandes transporteuses sont faites de materiaux de gualité alimentaire.

Exploité synchroniguement avec le four.

Systéme de créme liguide.

SPECIFICATIONS
TECHNIQUES




Gofret Krema Surum Makinasi

Wafer Creaming Machine
Gaufrette Cremant Machine




TEKNIK OZELLIKLER

TECHNICAL
SPECIFICATIONS

SPECIFICATIONS
TECHMIQUES

Gofret Yaprak Sogutma

Wafer Sheet Cooling
Gaufrette Fiche Refroidissement
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ORON

OLCOLER| / DIMENSIONS (mm)
PRODUCT
PRODUIT A B

Fotosel kontrolladiir

Yapraklarin kenarlar firgal sistemle temizlenir.

Tamamen paslanmaz ve gidaya uygun malzemelerden imal edilmigtir.
Yaprak tagima sistemi finna senkronize olarak ¢alismaktadir.

Photocell controlled

The edges of the sheet are cleaned with a brush system.

Completely made of stainless steel and food grade material

Sheet Sheet conveying system operates synchronously with the oven

Photocell contrdlee

Les bords de la feuille sont nettoyées a l'aide d'un systéme de brosse.

Entierement en acier inoxydable et d'un matériau de qualité alimentaire.

Feuille systéme de transport de feuille fonctionne de maniére synchrone avec le four.
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Bos veya her-
hangi bir gorsel

olabilir.



ARKA
KAPAK
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Bos veya her-
hangi bir gorsel

olabilir.



AETUNEKARDESUER
MAKINA HAYVANCILIK INS. TAAH.LTD.STI.

Merkez : Yenikent San. 5it. 10. Sk. No: 14
Yenikent/ANKARA

Yenikent Sanayi Sitesi 10. Sokak No : 14
Yenikent / ANKARA
GSM: +90 532 405 88 78 / +90 533 614 36 60

Tel : 0312277 42 44
Fax :0312 277 42 44

Web :www.altunmakina.com
e-posta : info@altunmakina.com
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